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Мета. Дослідження морфологічного складу туш бугайців сірої 
української породи, кількість і якість білка та жиру в їх м’якушу у 
віковому аспекті з метою встановлення доцільності вирощування 
бугайців до 2,5-річного віку для одержання яловичини високого ґа-
тунку. Методи. Об’єктом досліджень були типові для породи бу-
гайці, яких вирощували від народження до 30-місячного віку в оп-
тимальних технологічних і кормових умовах степової зони Укра-
їни. Предметом досліджень була кількість м’яса  різного ґатунку в 
усі досліджувані періоди. М’ясну продуктивність бугайців визна-
чали за ростом їх живої маси, кількістю і якістю продукції, одер-
жаної  після забою тварин, анатомо-морфологічних і фізико-хіміч-
них показників, характеру і топографією жиру в тілі, харчові та 
органолептичні властивості м’язової тканини. Стан здоров’я 
тварин контролювали за біохімічними і фізіологічними показни-
ками. Результати. Було встановлено, що кількість м’яса пер-
шого ґатунку в усі досліджувані періоди перевищувала 83%, дру-
гого сорту була в межах 10-11%, а третього – 5-6%. При змен-
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шенні долі води у м’ясі з віком, маса білка зросла в 2,5 раза, а жиру 
– в 4,6 раза. Але відношення білка до жиру навіть у 30-місячному 
віці було 1:1. Саме за рахунок жиру енергетична цінність 1 кг 
м’якушу динамічно зростала і в кінці досліджень склала понад 3 
тис. МДж, що в 3,5 рази більше, ніж у річному віці. Доведено доці-
льність вирощування бугайців до 2,5-річного віку для одержання 
яловичини високого ґатунку. Встановлено, що з віком енергія  ро-
сту  тварин і витрати кормів на одиницю приросту залиша-
ються задовільними. Формування м’язової тканини продовжува-
лось протягом усього досліду з незначним зменшенням швидкості 
в останні півроку, а енергетична цінність її продовжувала збіль-
шуватись за рахунок випереджаючого росту накопичення жиру, у 
порівнянні з білком при її біологічній повноцінності. Фізико-техно-
логічні і кулінарні властивості продуктів забою відповідали вимо-
гам споживача. Висновки.  Доцільно вирощувати бугайців релік-
тової сірої української породи до 2,5-річного віку для одержання 
яловичини високого ґатунку. У 24-30-місячному віці відношення 
маси білка до жиру в м’язовій тканині туші було в межах 1:1, що 
забезпечує високі фізико-технологічні та кулінарні властивості 
яловичини і відповідає попиту споживача.  

 
Ключові слова: худоба, порода, бугайці, вік, яловичина, туша, 
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Aim. Study of the Ukrainian Grey gobies morphological composition of 
carcasses, namely the quantity and quality of protein and fat in the flesh. 
To obtain high quality beef, studies were carried out in the age aspect in 
order to establish the feasibility of raising bull calves up to 2.5 years of 
age. Methods. The object of the research were the typical gobies for 
breed, which were raised from birth to 30 months of age in the optimal 
technological and forage conditions in the Ukraine steppe zone. The 
subject of the research was the amount of different types meat in all the 
study periods. The meat productivity of gobies was determined by the 
growth of their live weight: the quantity and quality of products obtained 
after the slaughter of animals; anatomical, morphological and physico-
chemical indicators; the nature and topography of the fat in the carcass; 
nutritional and organoleptic properties of muscle tissue. The health sta-
tus of the animals was monitored by biochemical and physiological pa-
rameters. Results. It was found that the amount of the first-grade meat 
in all studied periods exceeded 83%, the second grade was within 10-
11%, and the third - 5-6%. With age, with a decrease in the proportion of 
water in meat, the mass of protein increased 2.5 times, and fat - 4.6 
times. But the ratio of protein to fat, even at the age of 30 months, was 
1: 1. It was due to fat that the energy value of 1 kg of flesh was dynami-
cally growing and at the end of the research it was more than 3 thou-
sand MJ, which is 3.5 times more than in one year old. The expediency 
of raising gobies up to 2.5 years of age for obtaining high quality beef 
has been proven. It was found that with age, the growth energy of ani-
mals and feed consumption per unit of growth remain satisfactory. Mus-
cle formation continued throughout the experiment, with a slight de-
crease in speed over the past six months. And, in comparison with pro-
tein, the energy value continued to increase due to the outstripping 
growth of fat accumulation, while maintaining its biological value. The 
physical, technological and culinary properties of the slaughter products 
met the requirements of the consumer. Conclusions. To obtain high 
quality beef, it is advisable to raise gobies of the relict Grey Ukrainian 
breed up to 2.5 years of age. At the age 24-30 months, the ratio of the 
protein mass to fat in the carcass muscle tissue was within 1: 1, which 
provides high physical, technological and culinary properties of beef and 
meets consumer demand.  
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Цель. Исследование морфологического состава туш бычков 
серой украинской породы, а именно количество и качество белка 
и жира в мякоти. Для получения говядины высокого качества 
исследования проводились в возрастном аспекте с целью 
установления целесообразности выращивания бычков до 2,5-
летнего возраста. Методы. Объектом исследований были 
типичные для породы бычки, которых выращивали от рождения 
до 30-месячного возраста в оптимальных технологических и 
кормовых условиях степной зоны Украины. Предметом 
исследований было количество мяса разного сорта во все 
исследуемые периоды. Мясную продуктивность бычков 
определяли по росту их живой массы: количеству и качеству 
продуктов полученных после забоя животных; анатомо-
морфологическим и физико-химическим показателям; характеру 
и топографии жира в туше; пищевым и органолептические 
свойствам мышечной ткани. Состояние здоровья животных 
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контролировали по биохимическим и физиологическим 
показателям. Результаты. Было установлено, что количество 
мяса первого сорта во все исследуемые периоды превышало 83%, 
второго сорта было в пределах 10-11%, а третьего - 5-6%. С 
возрастом при уменьшении доли воды в мясе, масса белка 
возрастала в 2,5 раза, а жира - в 4,6 раза. Но отношение белка к 
жиру, даже в 30-месячном возрасте, было 1:1. Именно за счет 
жира энергетическая ценность 1 кг мякоти динамично росла и в 
конце исследований составила более 3 тыс. МДж, что в 3,5 раза 
больше, чем в годовалом возрасте. Доказана целесообразность 
выращивания бычков до 2,5-летнего возраста для получения 
говядины высокого качества. Установлено, что с возрастом 
энергия роста животных и расхода кормов на единицу прироста 
остаются удовлетворительными. Формирование мышечной 
ткани продолжалось в течение всего опыта с незначительным 
уменьшением скорости в последние полгода. А, по сравнению с 
белком, энергетическая ценность продолжала увеличиваться за 
счет опережающего роста накопления жира, при сохранении ее 
биологической полноценности. Физико-технологические и 
кулинарные свойства продуктов убоя отвечали требованиям 
потребителя. Выводы. Для получения говядины высокого 
качества целесообразно выращивать бычков реликтовой серой 
украинской породы до 2,5-летнего возраста. В 24-30-месячном 
возрасте отношение массы белка к жиру в мышечной ткани 
туши было в пределах 1:1, что обеспечивает высокие физико-
технологические и кулинарные свойства говядины и 
соответствует спросу потребителя.  

Ключевые слова: скот, порода, бычки, возраст, говядина, 
туша, белок, жир, качество. 
DOI: https://doi.org/10.33694/2617-0787-2021-1-14-291-304 
 

Сьогодні обсяг виробництва яловичини не повністю забезпечує 
попит населення. Тому основним завданням агропромислового 
комплексу є подолання цього дефіциту. Особливу вимогу споживач 
пред’являє до її якості. Це зобов’язує науковців і фахівців агрофор-
мувань поширювати роботу щодо розвитку м’ясного скотарства [1, 
2]. Сіра українська порода великої рогатої худоби є однією з базо-
вих цієї галузі. Вона ефективно проявляє конверсію малоцінних гу-
менних кормів в м'ясо високої харчової якості, перетравність якого 
сягає 95% [3, 4]. Це її біологічна, породна і господарсько-корисна 
особливість. Сіра українська худоба – одна з унікальних древніх 
аборигенних порід. Для неї характерні спокійний статус нервової 
системи, міцність конституції, довгорослість, здатність компенсу-
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вати тимчасове зниження приросту через погіршення годівлі, добрі 
енергія росту та м’ясні якості [5].  

На її клініку і фізіологію суттєво не впливають добові ритми, се-
зон року і температура навколишнього середовища. Зазначені кон-
сервативні спадкові особливості обумовлені тим, що ця худоба дов-
готривалий час спеціалізувалась як робочо-м’ясна порода.  

Матеріал і методика досліджень. В дослідному господарстві 
«Поливанівка» Державної установи «Інститут зернових культур 
НААН» 20 бугайців сірої української породи до 8-місячного віку їх 
утримували крупно-груповим методом з матерями при вільному під-
сосі (15 м2/голову). З 8- до 24-місяців – безприв’язне утримання на 
вигульно-кормових майданчиках (20 м2/голову). Після 24 місяців – 
на прив’язі (фронт годівлі 1,2 м/гол.). Годували тварин 3 рази на 
добу традиційним для степової зони України раціоном з розрахунку 
2,7 кг сухої речовини на 100 кг живої маси з концентрацією енергії в 
1 кг її до 9 МДж і 100 г перетравного протеїну (енергетично-протеї-
нове співвідношення 1:1,1).  

Розмір часток грубих (сіно, солома) і соковитих (силос, зелена 
маса) кормів 5-7 см. Питома вага концентратів – 35%. До мінераль-
ної підгодівлі (кухонна сіль, крейда, трикальційфосфат) підхід віль-
ний. Поїдаємість раціону складала 90-93%, а перетравність сухої 
речовини його 79%, в тому числі сирого протеїну 84, сирого жиру – 
61, клітковини – 73, БЕР – 85%. Напування вільне з корит щоденно 
свіжою водою. Забій бугайців здійснювали у 12, 18, 24 і 30-місяч-
ному віці (по 5 голів живою масою середньою по групі). М’ясну про-
дуктивність бугайців визначали за ростом їх живої маси, кількістю і 
якістю продукції, одержаної  після забою тварин, анатомо-морфоло-
гічних і фізико-хімічних показників, характеру і топографією жиру в 
тілі, харчові та органолептичні властивості м’яса. Стан здоров’я 
тварин контролювали за біохімічними і фізіологічними показниками.  

Результати досліджень. В кліматичних, технологічних та кор-
мових умовах степової зони України за весь період досліджень клі-
ніка і гематологія у бугайців були стабільними в межах норми. Ре-
зультати вирощування бугайців наведені в таблиці 1. 

Жива маса бугайців при народжені в середньому складала 27 кг 
(lim 26-28 кг). З віком вона природно збільшувалась і за рік досягла 
387 кг (lim 379-395 кг), у 18 місяців – 540 кг (lim 529-551 кг), у 2 роки 
656 кг (lim 653-659 кг) і у 30 місяців – 734 кг (lim 727-741 кг) або у 27 
разів вище., ніж при народженні. В різні періоди вирощування жива 
маса тварин збільшувалась нерівномірно. Більш інтенсивна енергія 
росту була у підсисний період (до 8 міс.) за рахунок молочності ма-
терів і на протязі 2,5 років зберігалась високою. Рівень годівлі обу--
мовлює темпи росту. Збільшення живої маси відбувалось пропор-
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ційно з лінійним ростом тіла. Перший рік  тіло бугайців росло пере--
важно у висоту, в другий – у довжину і ширину, в третій – у глибину 

Таблиця 1. Абсолютний і середньодобовий 
 приріст 1 гол., х±Sx 

 

Показник 
Од.  

виміру 
За період, міс. 

0-12 12-18 18-24 24-30 

Жива маса на кінець  
Періоду 

кг 387±4 540±6 656±5 734±4 

Кратність збільшення  
від народження 

раз 14,3 20,0 24,3 27,2 

Абсолютний приріст  
від народження 

кг 360±4 513±6 629±5 707±4 

Кратність збільшення  
від народження 

раз 13,3 19,0 23,3 26,2 

Середньодобовий  
приріст за період 

г 986 950 989 777 

Коефіцієнт змін до  
0-12 періоду 

раз - 0,96 0,91 0,72 

Витрати кормів на  
1 кг приросту 

МДж 55,9 78,5 89,1 89,4 

Одержано приросту  
на 10 МДж 

кг 1,8 1,3 1,1 1,1 

 

і ширину. Всі статі розвивались пропорційно. З віком зменшувався 
індекс довгоногості і збільшувались індекси розтягнутості, грудний, 
тазогрудний, широтний, масивності, збитості (компактності) і фор-
мувались довгий тулуб з розвиненою м’язовою тканиною. Чим шви-
дше відбувався метаболізм в організмі, тим довше він продукував. 
Через це в останні півроку досліджень середньодобові прирости 
дещо знизилися, але це не повинно стримувати розведення худоби, 
тому що в подальшому вони стабілізувались. Абсолютний приріст 
за весь період досліду перевищив 700 кг на голову, або 770 г на 
добу. Закономірно, що з віком за рахунок випереджаючих темпів 
зростання жиру (особливо поливу і сирцю) у порівнянні з м’язовою 
тканиною, бугайці витрачали більше кормів на одиницю приросту 
живої маси, у 24-30 місячному віці вони були вище на 79%, ніж до 
року [6, 7]. Але і в той час на 100 МДж раціону загальний приріст 
складав понад 1кг/голову і така тенденція зберігалась. Це підтвер-
джує довгорослість худоби сірої української худоби, що дуже важ-
ливо для зміцнення продовольчої безпеки і економіки скотарства, 
тому що собівартість 1 кг приросту з віком тварин знижується за 
рахунок більш низької вартості кормів – чим більше вік тварини, тим 
дешевше раціон (виключається молоко, витрати на утримання ма-
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тері, частина дорогих концентратів замінюється на дещо дешевші 
грубі, соковиті і зелені корми) [8, 9]. 

Для вивчення забійних якостей бугайців з кожного запланова-
ного вікового етапу відбирали по 5 типових (середніх) голів. Ріст – 
це процес збільшення маси кліток, тканин, органів організму, який 
відбувається за рахунок їх кількісних структурних змін. Нами підтве-
рджено відомий прямий зв’язок між кількістю вологи в тканинах і їх 
ростом: чим молодша тварина, тим більше в її тілі води і тим інтен-
сивніше вона росте (в 12-місячному віці доля води в м’якоті туші 
складала 71%, а в 30 – 64%, відповідно зросла частка сухої речо-
вини). Це безпосередньо вплинуло на розмір і формування м’язової 
тканини туші і її енергетичну цінність [10]. Саме через це у порів-
нянні з ростом передзабійної живої маси маса парної туші з віком 
бугайців випереджала, в наслідок чого їх вихід в кінці досліджень в 
середньому склав понад 54%, що більше, ніж у річному віці – на 8%. 
Маса туш в середньому зросла в 2,2 раза, а передзабійна жива 
маса в 1,9 раза, в тому числі за день життя відповідно 964 г і 734 г. 
Забійний вихід зріс на 23% (табл. 2).  

 
Таблиця 2. Динаміка формування м’язової тканини  

та її енергетичні цінності у віковому аспекті бугайців 
 

Показник 
Вік, міс. 

12 18 24 30 

Передзабійна жива 

маса, кг  
352,1±2,11 494,4±4,32 597,3±5,12 668,2±7,14 

Забійний вихід, % 56,6±1,91 57,7±2,14 58,1±2,18 58,9±2,27 

Маса парної туші, кг 163,2±1,37 249,1±3,14 323,4±4,21 363,3±6,12 

у т.ч. на 1 день життя, г 447±12,1 461±12,7 443±11,9 399±10,4 

Вихід туші, % 46,3 50,4 54,1 54,4 

Маса м’яса в туші, кг 123,2±2,04 199,4±3,09 260,3±3,49 292,4±5,41 

у т.ч. на 1 день життя, г 338±9,3 369±9,9 357±9,7 321±9,2 

Вихід м’яса в туші, % 75,5 80,0 80,5 80,5 

На 1 день життя 11,2±1,04 24,6±1,57 42,8±1,63 51,5±1,71 

Вихід жиру, %  9,1 12,3 16,4 17,6 

Маса білка, кг 23,1±1,96 38,7±2,14 42,1±2,38 49,7±2,34 

Вихід білка, %  18,8 19,4 16,2 17,0 

Відношення маси білка 

до жиру 

 

2,06 : 1,00 

 

1,57 : 1,00 

 

0,98 : 1,00 

 

0,97 : 1,00 

Енергетична цінність  

1 кг м’якуша, МДж 
 

985,4±17,03 

 
1880,1±26,04 

 
2675,6±31,18 

 
3196,9±42,41 

Відношення в ній енер-
гії білка до жиру 

 
1,23 : 1,00 

 
0,95 : 1,00 

 
0,59 : 1,00 

 
0,58 : 1,00 

Примітка: в 1 кг білка 23,6 МДж, жиру – 39,3 МДж 
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Вихід м’яса на 100 кг живої маси зростав з 31,8 кг у річному віці 
до 36,9 у півторарічному, 39,7 кг у дворічному віці і таким залишався 
до кінця досліджень. З віком збільшувалась абсолютна і зменшува-
лась відносна маса кісткової тканини. Це сприяло збільшенню інде-
кса мۥясності (відношення маси м’яса до маси кісток), який у 12-
місячному віці складав 3,39 і 4,46 у 2,5-річному віці (чим менша 
маса кісток, тим вище сортність туші). За всіма показниками пере-
важали туші бугайців старше 18 місячного віку. 

Чим важче туші, тим краще їх морфологічний склад, тим більше 
вихід в них продовольчої частини. Найбільш цінною харчовою час-
тиною туші є м’язова тканина, ріст якої також випереджав збіль- 
шення маси туші (між ними прямолінійний зв'язок). Якщо маса туші 
за час досліджень у порівнянні з річним віком бугайців зросла в се-
редньому на 22,6%, то маса м’якуша в ній – на 23,7% і вихід його 
досяг 80%, що також на 5% більше у порівнянні з 12-місячним віком. 

Важка туша формується добрим розвитком м’язової тканини в 
структурі якої також відбувались зміни. Поряд із віковим зменшен-
ням долі води маса білка зросла в 2,5 раза, а жиру – в 4,6 раза, що 
обумовлено зниженням рівня метаболізму. Але відношення білка до 
жиру навіть у 30-місячному віці було 1:1, що дуже приваблює спо-
живача (жир надає яловичині соковитість і аромат) [11]. Саме за 
рахунок жиру енергетична цінність 1 кг м’якуша динамічно зростала 
і в кінці досліджень склала понад 3 тис. МДж, що в 3,5 раза більше, 
ніж у річному віці. Зростання енергії білка та жиру було адекватним 
кількості їх в масі м’якуша. Але, якщо білок формувався в тілі рівно-
мірно, то жир спочатку на внутрішніх органах, під шкірою і тільки 
потім у м’язах.  
Споживча цінність яловичини, перш за все, визначається кількістю 
та якістю жиру та білка, які накопичуються з віком. Внутріш-
ньом’язовий та міжм’язовий жир м’якоті характеризується наявністю 
цілого ряду біологічно цінних речовин, які позитивно впливають на 
діяльність організму людини. Він має 88,8% сухої речовини, в тому 
числі вітамінних насичених і ненасичених жирних кислот – 84,9%, 
протеїну лише 3,2% і золи – 0,7%. Навіть при незначному зниженні 
з віком альбуміно-глобулінового відношення і амінотрансфераз, бі-
лок в основному ціниться комплексом незамінних амінокислот (осо-
бливо тріптофана). Саме він визначає білково-якісний показник бі-
лка, а відтак, і м’яса. Темпи зростання накопичення жиру і білка в 
м’якоті туші залежать від віку і на користь жиру, але в комплексі 
вони і волога визначають «зрілість» м’яса (відношення вологи до 
жиру) і його фізико-технологічні властивості (табл. 4). Зрілість м’яса 
бугайців була після 1,5 року  в  межах  норми – 30 одиниць (не жир--
ний). Розрахований коефіцієнт змін свідчить, про можливість пода-
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льшого покращення якості туші. 
 

Таблиця 3. Кількість і цінність жиру та білка 
в м’якоті туш бугайців 

 

Показник 
Вік, міс. 

12 18 24 30 

В м’якоті туш одержано 
жиру на день життя, г: 

 - міжм’язового 
    - внутрішньом’язового 

 
30,7±1,12 
63,3 ±1,97 

 
 

45,6±2,01 
71,7±3,74 

 
 

58,6±2,18 
57,7±2,61 

 
 

56,6±2,04 
54,6±2,26 

Амінокислотний склад 

білка, г: 
 

- тріптофана 1,40±0,005 1,40±0,007 1,41±0,006 1,42±0,007 

- оксіпроліна 0,33±0,006 0,28±0,001 0,26±0,002 0,25±0,001 

Білково-якісний показник  4,24±0,006 5,0±0,008 5,42±0,008 5,68±0,008 

Енергетична цінність 1 кг 

м’яса, МДж 
- жиру 

 
 

440,2±9,01 

 
 

965,8±16,01 

 
 

168,2±18,11 

 
 

202,7±25,07 

- білка 545,2±8,02 913,3±10,03 993,6±17,07 117,2±17,34 

Коефіцієнт енергетичної 
зміни: 

- жиру 
 

1,00 
 

2,19 
 

3,81 
 

4,59 

- білка 1,00 1,68 1,83 2,16 

 
 

Таблиця 4. Фізико-технологічні і кулінарні властивості  
яловичини, Х±5х 

 

Показник 
Од. ви-

міру 

Вік, міс. 

12 18 24 30 

Ніжність кг/см/сек. 0,504±0,006 0,544±0,091 0,679±0,007 0,706±0,008 

Коефіцієнт 

змін  
% 1,00 1,08 1,15 1,40 

Уварювання % 53,8±4,76 45,2±4,21 39,6±3,63 33,7±3,04 

Коефіцієнт 

змін 
% 1,00 0,84 0,74 0,63 

Кислотність рН 6,2±0,03 6,1±0,25 6,8±0,03 6,1±0,03 

Коефіцієнт 
змін 

 
1,00 0,98 0,94 0,95 

Цвітність 
Екст. 
×1000 

179±8 281±9 357±4 333±6 

Коефіцієнт 

змін 
% 1,00 1,57 1,99 1,86 

 
Ніжність залежить від діаметру м’язових волокон. Ніжне м’ясо в 

поперековій частині тіла, яка менше фізично навантажуються. Після 
убою тварин м’ясо було дуже ніжне, з часом поступово грубішало, а 
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через 48-53 години знов ставало ніжним (глікоген переходив в мо-
лочну кислоту і розм’якшував сполучну тканину). Розчинність кола-
гену зменшувалась з віком і м'ясо ставало грубішим. Найбільш ні-
жна м’язова тканина бугайців була у 12-місячному віці через велику 
кількість вологи. Однак і у 2,5 роки якість її залишалась високою, що 
пов’язано із повільними змінами структурних компонентів протеїну.  

Уварювання м’яса з високим ступенем достовірності корелює з 
ніжністю (r=0,76), слабше зв’язано з водою (r=0,71), кількістю відп-
ресованого соку (r=0,68) і негативно з жорсткістю (r=-0,66). Ялови-
чина з високою вологоутримуючою властивістю менше втрачає во-
логи при термічній обробці, що дає можливість одержувати більш 
соковите блюдо і більший його вихід. Через наявність великої кіль-
кості вологи уварюваність м’яса у річних бугайців була в 1,5 раза 
вище, ніж в кінці досліджень. Соковитість м’яса обумовлена двома 
факторами: вологоутримуючою властивістю (вологоємність) і вміс-
том внутрішньом’язового жиру – чим більше жиру, тим вологоєм-
ність нижче. Яловичина, в якій багато зв’язаної води, менше втра-
чає соку при термічній обробці. 

Активна кислотність, яка з глікогену через ряд проміжних реакцій 
формується молочною і фосфорною кислотами, має важливе зна-
чення у визначенні споживчої цінності м’язової тканини – протеолі-
тична дія катепсинів покращує перетравність м’яса. Кисле середо-
вище, яке на протязі досліду майже не змінюється, гальмує розви-
ток шкідливих мікроорганізмів, що сприяє тривалому збереженню 
м’яса. 

Насиченість кольору м’яса відображає рівень окисно-відновлю-
вального процесу і обумовлюється присутністю в ньому дихальних 
пігментів міоглобіна та гемоглобіна і також залежить від віку: у 18-
місячному віці бугайців він був рожево-червоний, а у 30-місячному 
віці – темно-червоний. Саме через дію цих пігментів яловичину від-
носять до «червоного» м’яса. 

Органолептична оцінка м’яса за 10-бальною шкалою складала 
7,6-8 балів, а бульйону – 1,6-2,2 бали в усі досліджувані періоди, що 
підтверджує кулінарну гідність продуктів забою бугайців сірої украї-
нської худоби [12]. 

Оцінюючи споживчі якості яловичини, не можна не враховувати її 
сортність за торгівельною класифікацією. Кількість м’яса першого 
ґатунку в усі досліджувані періоди перевищувала 83%, другого со-
рту була в межах 10-11%, а третього – 5-6%. З віком сортність зни-
жується. На кожен кілограм кісток туші м’яса було понад 4 кг і його 
вихід зріс з 30% у 12 місяців до 40% у 2,5 роки. При оцінці харчової 
цінності яловичини різних порід слід враховувати також і субпроду-
кти (лівер), вихід яких стабільно складає 10% тіла піддослідних бу-
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гайців в тому числі м’яса другої категорії 7 % (47 кг) – голова, легені, 
селезінка, трахея в два рази переважають першу – печінка, серце, 
нирки, мозок, язик – 3% (20 кг). 

Збільшення маси внутрішніх органів відбувалось паралельно з 
ростом живої маси у різні вікові періоди. З споживчої точки зору 
кров також є повноцінним збалансованим харчовим продуктом 
убою. В тілі тварини вона складає 8-10% живої маси, половина якої 
– сухі речовини (форменні елементи), а друга половина – плазма. 
Вони насичені білковими сполуками. При цьому збільшення її кіль-
кості відбувається паралельно з ростом живої маси, але з різною 
швидкістю і з віком зменшується. Біохімічними дослідженнями вста-
новлено, що на це впливає також сезон року і рівень годівлі. 

Висновки. 1. Молодняк реліктової сірої української породи при 
утриманні і відгодівлі в умовах степової зони України проявляє ви-
сокі продуктивні та забійні якості, дає цінну харчову яловичину і по-
винен займати в структурі виробництва мۥяса провідне місце.  

2. Формування м’язової тканини у бугайців сірої  української по-
роди великої рогатої худоби відбувається рівномірно на протязі 30 
місяців вирощування з деяким незначним зниженням енергії росту в 
останні півроку.  

3. Енергетична цінність яловичини залежить від віку тварин – 
вона динамічно підвищувалась за рахунок випереджаючого темпу 
росту міжм’язового жиру у порівнянні з нарощуванням білку у 
м’язах. 

4. Хімічний склад м’яса підтверджує високу харчову цінність його 
у всі досліджувані вікові періоди. У 24-30-місячному віці відношення 
маси білка до жиру в м’язовій тканині туші було в межах 1:1, що за-
безпечує високі фізико-технологічні та кулінарні властивості ялови-
чини і відповідає попиту споживача.  

5. Біологічні і господарсько-корисні особливості бугайців сірої 
української породи підтверджують високу вірогідність того, що в 
майбутньому у великих товарних і фермерських господарствах для 
поліпшення існуючих порід великої рогатої худоби і у подальшому 
породотворному процесі буде гостра потреба в цій худобі, якій при-
таманний комплекс цінних спадкових генетичних ознак і високий 
потенціал продуктивності. 
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